Menus du 25 novembre au Tex decembirre 2024

S~y

RESTORIA
Mardi Mexcredi Jeudi Vendredi Samedi Dimanche
Salade de
mache, jambon Crudités en Fond d'artichaut . Fevilleté au |Asperges creme
Nems au poulet N o CEufs mimosa s .
de pays et salade au surimi vinaigrette chevre ciboulette
mozzarella
Savuté de porc a Tajine aux . Poulet a Poisson blanc Ros de cqb.|llqud Canette ala
boulettes Mijote de veau . ’ aux petits .
la paysanne : I'Angevine sauce nantua \ Bordelaise
d'agneau legumes
. Se,moule et Cote de blettes ; Fondue de . ., |Pommes de terre
Haricots beurre legumes s s Riz X Fenouil braise .
: ala creme poireaux sarladaises
d'auvtomne
Plateau de Plateau de Plateau de Plateau de Plateau de (R::‘lo dn;f:éggux Fromage
fromages fromages fromages fromages fromages noix) (Pont I'évéque)
Fromage blanc \ \ Creme dessert Liegeois au Gateau Nantais
Orange . Chou a la creme Banane . . o .
aux fruits vanille bio chocolat kiwi

La cuisine centrale
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Menus du 02 au 08 decembre 2024 RESTORIA
Mardi Mexcredi Jeudi Vendredi Samedi Dimanche
Betteraves Crépe au Velouté de Saucisson a l'ail, | Pommes de terre Poireaux Terrine de
vinaigrette fromage brocolis au kiri beurre et ciboulette vinaigrette poisson
Paupiette de Boeuf bio Hoki sauce Trippes a la e . Cassoulet au | Filet mignon de
. i , Saute de dinde .
veau bourguignon citronnee mode de Caen canard porc au cidre

. Carottes . Pommes de terre| Chou-fleur a la
Penne rigate . s Haricots verts - ; Flan de carottes
braisees persillees bechamel

Plateau de Plateau de Plateau de Plateau de Plateau de Fromage (St Fromage

fromages fromages fromages fromages fromages Nectaire AOP) (St Paulin)
Compote de Liégeiois Cake ala , . . Cocktail de fruits MoeI.Ieux av

. . Clementines Poire . citron
fruits chocolat praline rose au sirop Pomme

La cuisine centrale




Menus du 09 au 15 decembire 2024

S~y

RESTORIA

Cuisiner, une belle histoire de familles

Mardi

Mercrnedi

Jeudi

Vendredi

Samedi

Dimanche

Duo de Rosette

Macédoine de . Salade derriz Perles aux n et Fond d'artichaut
, CEufs mimosa , Carottes rapees . . .
legumes compose crevettes andoville/com- vinaigrette
poté d'oignons
Saucisses aux | Coeur de merlu : Roti de dinde au . Pot au feu Lapin a Iq\
. . | Saute de porc . Boeuf au paprika . movutarde a
herbes sauce duglere jus mayonnaise : .
l'ancienne
Purée St Fricassé de Poélée de Epinards bio a la . Pomme de terre
. , A Haricots blancs N
Germain butternut legumes creme a l'ail
Plateau de Plateau de Plateau de Plateau de Plateau de Fromage Fromage
fromages fromages fromages fromages fromages (Blevu ) (Comté AOP)
Gateau des Fromage blanc \ Far aux
. . . Creme dessert Entremets
Orange abeilles au au coulis de Pomme bio . pruneaux
. . au chocolat pistache
yaourt et creme fruits Orange

La cuisine centrale
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Menuws du 16 au 22 decemboe 2024 RESTORIA
Mardi Mexcredi Jeudi Vendredi Samedi Dimanche
. . . Salade
Pommes de terre| . Rillettes de Ballotine de Betteraves Haricots blancs . .
Rillettes de porc . . N 1z d'endives au
cervelas poisson volaille vinaigrette a lechalote bleu
. . Crepinete de Emincé de dinde L d‘e Macaronis a la |Sauté de volaille| Curry d'agneau
Poisson pané porc sauce ) canard a . \ N . .
sauce foie gras : bolognaise a la creme aux pois chiches
provencale l'orange
Petits pois bio | Haricots beurre s i Po.m mes Car.oi’i s
douce noisettes braisees
Plateau de Plateau de Plateau de Plateau de Plateau de Fromage Fromage
fromages fromages fromages fromages fromages (Camembert) (Rondelé)
R . .. . , , . Creme dessert | Flan patissier
Flan a la vanille Orange Dessert de Noeél | Buchette glace Clementines

vanille

Poire

La cuisine centrale
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Menus du 23 au 29 decembre 2024 RESTORIA
Mardi Mexcredi Jeudi Vendredi Samedi Dimanche
Salade de Velouté de Terrine de Macédoine de . . Fevilleté au | Fond d'artichaut
pomme de terre , . , Quiche lorraine . .
legumes poisson legumes fromage vinaigrette
au thon
Blanc de dinde . Saut? ) Tartine au Colin sauce Poisson frais au ,
. s Boeuf mironton | chevreuil sauce 5 Saute de veau
braise [ X fromage nantaise beurre rouge
forestiere
Chou,brocolls a Riz bio Pomrr.Ies salade verte Epinards sauce Flan au céleri Petits p0|§ ala
la bechamel dauphines mornay francaise
Plateau de Plateau de Fromage Plateau de Plateau de Fromage Fromage
fromages fromages (Tomme noire) fromages fromages (Camembert) | (Chanteneige)
Fromage blanc Créme dessert Tartelette
mage o Banane Dessert de Noél Kiwi Liégeois café Amandine
a la vanille caramel Orange

La cuisine centrale
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Menus du 30 au 05 janvier 2025 RESTORIA
Mardi Mexcredi Jeudi Vendredi Samedi Dimanche
Terrine de
Salade de pates Pickies de Bouchée ala Potage de et a ot ~ s légumes sauce
oz . " Céleri vinaigrette | Carottes rapees N
Acapulco crudites reine potiron creme
ciboulette

Emincé de dinde| Filet de poisson |Civet de sanglier - O e Pauple’r’[e de Boudin noir aux
es A sauce grand- Boeuf carottes veau a la
au curry muniere aux poivres A . pommes
mere bordelaise
Petits Iégumes Ecrase de
Légumes d'hiver Frites chgés Flageolets Endives braisés pommes de
g terre
Plateau de Plateau de Fromage Plateau de Plateau de Fromage Fromage
. (Tomme
fromages fromages (Chantaillou) fromages fromages (Munster AOP )
blanche)
Galette
. Tartelette .z . . . ; :
Creme chocolat . " " Liegeois vanille | briochee aux .. | Galette des rois
. Pudding agrumes . . Semouvule avu lait ..
noisette . p nappé caramel pepites de Kiwi
meringuée
chocolat

La cuisine centrale
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